
2020年新緑号 “おもしゃい”とは、“面白い”を
意味する 紀の川市の方言です。
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だ
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取
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い
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ま
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飯
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を
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わ
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鮎寿し 670 円
（6個入／税込）
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（6個入／税込）

鮎寿司 1,300円
（一本／税込）
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受
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。
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茶
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（一本／税込）
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編集後記★部会員募集中6月～8月のイベント（予定）
AI化が進むと言われる昨今。どんな
に便利な時代になっても、やはり最
後は人間同士の絆になるのではな
いでしょうか？
ラグビーやオリンピックのチーム競
技と同様に、近所のつながりや地域
のつながりを大切にしながら、” One 
Team” で紀の川市を盛り上げてい
けたらと思います。（編集長）

広報部会では新しい部会員を募集
しています。広報誌の特集を企画
したり、紀の川市の面白い情報な
どを協会フェイスブックで情報発
信してみませんか？
主婦さんや市民の方でもOKです。
お待ちしていま～す。

紀の川市観光協会事務局
TEL：0736-77-2511

紀の川市民まつり

紀の川市各所ホタル鑑賞

粉河祭

8月23日（日）／打田若もの広場

7月25日（土）宵祭・26日（日）本祭 予定
粉河とんまか通り

紀州三大祭り

♪ 紀 の 川 市 観 光 協 会 か ら 皆 様 へ お 知 ら せ ♪

[

氏
名] 

烏
野
笑
奈（
か
ら
す
の 

え
な
）

[

趣
味]

カ
ラ
オ
ケ
、映
画
／
舞
台
鑑
賞

[

特
技]

英
語

[

好
き
な
フ
ル
ー
ツ]

ハ
ッ
サ
ク
、み
か
ん
な
ど

[

お
気
に
入
り
ス
ポ
ッ
ト]

平
池
緑
地
公
園

粉河祭（宵祭）のだんじり

☎0736-67-0070
紀の川市桃山町垣内258-1
http://hosono-camp.com

☎0736-60-8701
紀の川市桃山町調月586-1
http://www.honmamon83.jp

☎0736-22-6366
和歌山県伊都郡かつらぎ町佐野 1395-1
http://www.hinomarukanko.co.jp

お店をご紹介

LINEスタンプ
絶賛発売中

清流・真国川に面し、６月にはホタルが乱舞する豊
かな自然環境。川遊びや、近隣にはハイキングコース
もあり、心ゆくまで自然と触れ合えます。

夫婦二人で養蜂業を営んでいます。
愛情込めて育てた蜂の“恵みの結晶である蜂蜜”を、
ぜひ味わってください。

安全第一！これは何ものにも譲れません。
お客様に安心を提供する為に、従業員一同、様々な安
全への取り組みに力を注いでいます。

新
し
い
制
服
が

と
て
も
よ
く

似
合
っ
て
る
ね
！

私
達
も
一
緒
に

頑
張
り
ま
す
！
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巡
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[
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ー
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好
き
な
フ
ル
ー
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い
ち
ご
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イ
ー
ツ
全
般

[

お
気
に
入
り
ス
ポ
ッ
ト]

貴
志
駅（
た
ま
カ
フ
ェ
）

細野渓流キャンプ場細野渓流キャンプ場 日の丸観光バス（株）村上養蜂村上養蜂 日の丸観光バス（株）

紀の川
ぷるぷる
娘の

私たちが新フルーツ娘です！私たちが新フルーツ娘です！

さ
ん

さ
ん

た
く
さ
ん
の
人
に
愛
さ
れ
る

紀
の
川
フ
ル
ー
ツ
娘
を
目
指
し
ま
す
！

イ
ベ
ン
ト
な
ど
で
お
目
に
か
か
れ
る

日
を
楽
し
み
に
し
て
い
ま
す
！

紀
の
川
市
の
魅
力
を

多
く
の
人
に
知
っ
て
も
ら
え
る
よ
う

精
一
杯
努
め
ま
す
！

ど
う
ぞ
よ
ろ
し
く
お
願
い
し
ま
す
！

紀の川市観光協会サイト
https://www.kanko-kinokawa.jp

紀の川市観光協会FaceBook
https://www.facebook.com/KCkankokyokai/ 「いいね！」を

お願いします！

さくぷる いちごっぷる きうぷる ももぷる じくぷる かきぷるさくぷる いちごっぷる きうぷる ももぷる じくぷる かきぷる

紀の川
ぷるぷる娘もよろしくね。

https://twitter.com/
kinokawafulu06

紀の川フルーツ娘6代目
【公式ツイッター】


